
和牛のローストビーフ
勘八と葱生姜醤
青搾菜と干し海老

 
     

 

Roasted Wagyu Beef with Shaoxing Wine Reduction
Kanpachi with Ginger-Scallion Soy Sauce 

 Zha-cai, Dried Shrimp
  

愛知県一色産　うなぎの春巻き

玉蜀黍と金華ハムの冷製スープ

大海老のチリソース炒め

山崎さんの特製黒酢豚

紅ズワイ蟹とXO醤の黄金炒飯

マンゴースープ 

Eel Spring roll

Chilled Sweet Corn Soup with jinhua Ham  

Stir-Fried Shrimp with Chilli Sauce

Sweet and Sour Pork

Golden Fried Rice with Red Snow Crab and XO Sauce

Mango Soup

 

SEASONAL COURSE
¥6600



MODERN CHINESE
¥12100

錦爽鶏のよだれ鶏

大海老のマヨネーズソース～サマートリュフ～

北京ダック

金華豚と金絲フカヒレのスープ

鱸の中華蒸し 青山椒香る上湯ソース

京鴨　熟成黒酢

 近江牛の麻婆豆腐と飛騨のお米

宮崎県産マンゴーとココナッツのソルベ

 

　Sichuan-style “Mouthwatering Chicken” with Kinsou Chicken

Sauteed Prawns in Creamy Mayonnaise Sauce with Summer Truf fe

Peking duck

Golden Thread Shark Fin Soup with Jinhua Ham

Chinese-style Steamed Sea bass with Green Sichuan Pepper and Superior Broth

Roasted Kyoto Duck with Aged Black Vinegar Sauce

Mapo Tofu with Omi Beef, served with Hida Rice

Miyazaki Mango with Coconut Sorbet



THE  CL A SS IC
￥17600

錦爽鶏のよだれ鶏

大海老のマヨネーズソース～サマートリュフ～

北京ダック

玉蜀黍と金華ハムの冷製スープ

金目鯛の中華蒸し 青山椒香る上湯ソース

フカヒレの姿焼き

近江牛イチボ　熟成黒酢

 担々麺2.0

宮崎県産マンゴーとココナッツのソルベ

 

 
 

特製黒酢豚　

　Sichuan-style “Mouthwatering Chicken” with Kinsou Chicken

Sauteed Prawns in Creamy Mayonnaise Sauce with Summer Truf fe

Peking duck

Chilled Sweet Corn Soup with Jinhua Ham

Chinese-style Steamed Kinmedai with Green Sichuan Pepper and Superior Broth

Braised Whole Shark Fin in Clay Pot Style

Grilled Omi Beef Aitchbone with Aged Black Vinegar

Dan Dan Noodle

Miyazaki Mango with Coconut Sorbet


