
T H E  C O N D E R
1 0 , 0 0 0

T H E  S E A S O N A L
6 , 0 0 0

O R I E N T A L  C O U R S E
3 , 8 0 0

S T A R T E R

白子の紹興酒漬け

ずわい蟹とキャビア

フォアグラちまき

自家製鮑の焼売

オマール海老と季節野菜のXO醬炒め

フカヒレ姿煮

あいち牛のグリル 黒酢ソース トリュフ添え

鴨と葱の山椒麺

ショコラベリー

Marinated Cod Roe with Shaoxing Liquor 

Snow Crab and Caviar

Sauteed Foiegras with Sticky Rice 

Steamed Abalone Dumpling

Stir Fried Lobster with XO Sauce 

Simmered Shark Fin

Grilled AICHI Beef with Black Vinegar Sauce and Truf f le

Japanese Pepper Noodle with Duck and Green Onion

Chocolate Berry

A P P E T I Z E R

2 N D  F I S H

N O O D L E

D E S S E R T

S T A R T E R

ずわい蟹とキャビア

オマール海老のサラダ仕立て

フォアグラちまき

 自家製 鮑の焼売

鱈の生姜蒸し フカヒレ上湯あんかけ

あいち牛のグリル 黒酢ソース トリュフ添え

鴨と葱の山椒ヌードル

ショコラベリー

Snow Crab and Caviar

Lobster Salad

Sauteed Foiegras with Sticky Rice 

Steamed Abalone Dumpling

Cod Fish with Snow Crab Starch Sauce

Grilled AICHI Beef with Black Vinegar Sauce and Truf f  le

Japanese Pepper Noodle with Duck and Green Onion

Chocolate Berry

1 S T  A P P E T I Z E R

山路を登りながら 山路を登りながら

F I S H

N O O D L E

D E S S E R T

S T A R T E R

4種ハーブと海老の生春巻き

棒棒鶏と蜂蜜叉焼

フォアグラちまき

鱈の生姜蒸し 上海蟹のあんかけソース

季節野菜と知多ハッピーポークのグリル ブラックペッパーソース

鴨と葱の山椒ヌードル

赤い果実のマリネ

紅茶・コーヒー

Fresh Herbs and Shrimp Spring Roll

“Bang Bang Chicken” and Honey Pork Rib

Sauteed Foie Gras with Sticky Rice

Cod Fish with Snow Crab Starch Sauce

Roasted HAPPY Pork with Black Pepper Sauce

Japanese Pepper Noodle with Duck and Green Onion

Marinated Red Fruits

Tea・Cof fee

A P P E T I Z E R

F I S H

N O O D L E

D E S S E R T

前菜９種盛り合わせ

小籠包・海老蒸し餃子・蟹焼売

鱈の葱生姜蒸し

旬の茸と知多ハッピーポークのグリル

バベットステーキ チュミチュリソース (+500YEN)

お好みのデザート

紅茶・コーヒー

Assortment of 9 Kinds

Pork Xiao Long Pho ・ Steamed Shrimp Dumpling ・ Crab Dumpling

Simmered Cod Fish

Roasted Aichi HAPPY PORK with Seasonal Vegetables

Grilled Beef Skirt with Asian Herb Sauce

Choice of Dessert 

Tea・Cof fee

A P P E T I Z E R

M E A T

D E S S E R T

D I M S U M

or

A F T E R  D R I N K

A F T E R  D R I N K

1 S T  H O T  A P P E T I Z E R

2 N D  H O T  A P P E T I Z E R

1 S T  F I S H

M E A T

H O T  A P P E T I Z E R

2 N D  H O T  A P P E T I Z E R

M E A T

H O T  A P P E T I Z E R

M E A T

F I S H

T H E  M O D E R N  C H I N E S E
1 5 , 0 0 0


