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¥ 6 , 655 ¥ 1 1 , 4 9 5
（税サ抜価格 ¥ 5 , 5 0 0）

¥ 6 , 6 5 5
（税サ抜価格 ¥ 5 , 5 0 0）

¥ 9 , 0 7 5
（税サ抜価格 ¥ 7 , 5 0 0） （税サ抜価格 ¥ 9 , 5 0 0）

■ディナータイムは別途ドリンクプランをお選びいただいております。（税サ込価格1 , 8 1 5円～）また、別途会場費242円（税サ込価格／2時間分）を頂戴いたします。　■ディナータイムのミニマムチャージ（最低保証料）はお日にち・会場によって異なります。
■メニュー内容はサンプルでございます。食材入荷の兼ね合いにより、内容が予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■Par t y  P l anは2 0名様よりパーティー会場にてご利用いただけます。

前菜４種盛り合わせ

蟹と枝豆のスープ

鮮魚と白葱 フィッシュソース

豚肩ロースのグリル 旬菜 チャイニーズソース

麻婆豆富とライス

杏仁豆富

前菜４種盛り合わせ

蟹と枝豆のスープ

黒酢酢豚 紅甜椒

鮮魚と白葱 フィッシュソース

国産牛ロースのグリル 旬菜
チャイニーズソース

五目炒飯

ココナッツミルク マンゴーソルベ

前菜４種盛り合わせ

蟹と枝豆のスープ

黒酢酢豚 紅甜椒

大海老のチリソース
（大海老のマヨネーズソースに変更可能）

黒毛和牛ロースのグリル 旬菜
チャイニーズソース

 トリュフ炒飯

ココナッツミルク マンゴーソルベ

鮮魚のカルパッチョ

本日のスープ

ボロネーゼ ペンネ

本日の鮮魚のソテー
ヴァンブランソース

豚肩ロースと旬菜のグリル

パンナコッタ
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¥ 9 , 075
（税サ抜価格¥ 5 , 5 0 0）

¥ 6 , 6 55

■別途会場費242円（税サ込価格／2時間分）を頂戴いたします。　■ディナータイムは別途ドリンクプランをお選びいただいております。（税サ込価格1 , 8 1 5円～）　■ご利用日・会場によりミニマムチャージ（最低利用料金）が異なります。詳細はお問い合わせください。
■メニュー内容はサンプルでございます。食材入荷の兼ね合いにより、内容が予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■Par t y  P l anは2 0名様よりパーティー会場にてご利用いただけます。

蒸し鶏 棒々鶏ソース
チャイニーズカルパッチョ
海老とレモングラスのサラダ

点心２種
肉団子 黒酢ソース

白身魚の四川風チリソース
油淋鶏

烏賊と旬菜の塩炒め

麻婆豆富
マッサマンカレー

ライス

杏仁豆富
エッグタルト
マンゴープリン

蒸し鶏 棒々鶏ソース
チャイニーズカルパッチョ
海老とレモングラスのサラダ

雲白肉

点心2種
肉団子 黒酢ソース

白身魚の四川風チリソース
油淋鶏

海老のフリット マヨネーズソース
豚肩グリルの回鍋肉ソース
烏賊と旬菜の塩炒め

麻婆豆富 / マッサマンカレー
ライス / 五目炒飯

杏仁豆富
エッグタルト
マンゴープリン
胡麻団子
桃饅頭

点心ビュッフェ
※点心の内容は当方おまかせ

（税サ抜価格¥ 7 , 5 0 0）

（税サ抜価格¥ 6 0 0）

＋¥ 7 2 6

トンポーロー 蒸しパン
１セット

＋¥ 1 , 331
（税サ抜価格¥ 1 , 1 0 0）

５種 /おひとり様

＋¥ 1 , 936
（税サ抜価格¥ 1 , 6 0 0）

７種 /おひとり様
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■別途会場費242円（税サ込価格／２時間分）を頂戴いたします。　■税率は実施日時点の法定税率に準じます。　■ランチタイムのミニマムチャージ（最低保証料）は7 . 5万円とさせていただいております。
■メニュー内容はサンプルでございます。食材入荷の兼ね合いにより、内容が予告なく変更になることがございます。　■画像はイメージでございます。　■Pa r t y  P l a nは20名様よりパーティー会場にてご利用いただけます。

ソフトドリンク 1杯　¥600 （税・サービス料込） アルコールドリンク 1杯　¥9 0 0  （税・サービス料込）　
（税・サービス料込）ソフトフリードリンク　¥1,210 ジャスミンティー、オレンジジュース、烏龍茶、ジンジャエール、ライチジュース

※アルコールフリードリンクプランもございます。　内容はDR INK  PLANのページをご覧くださいませ。
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¥ 6 , 655
（税サ抜価格¥ 3 , 5 0 0）

¥ 4 , 235

前菜３種盛り合わせ

蟹と枝豆のスープ

鶏もも肉のグリル 旬菜 チャイニーズソース

麻婆豆富とライス

杏仁豆富

前菜４種盛り合わせ

蟹と枝豆のスープ

鮮魚と白葱 フィッシュソース

豚肩ロースのグリル 旬菜 チャイニーズソース

麻婆豆富とライス

杏仁豆富

（税サ抜価格¥ 5 , 5 0 0）

¥ 6 , 655

鮮魚のカルパッチョ

本日のスープ

ボロネーゼ ペンネ

本日の鮮魚のソテー ヴァンブランソース

豚肩ロースと旬菜のグリル

パンナコッタ

（税サ抜価格¥ 5 , 5 0 0）



ビール：キリンハートランド

白ワイン　赤ワイン　ロゼワイン

紹興酒

梅酒

ジャスミンティー
烏龍茶

オレンジジュース
ジンジャエール

ビール：キリンハートランド

ノンアルコールビール

白ワイン　赤ワイン　ロゼワイン

紹興酒

梅酒

芋焼酎：黒霧島（宮崎）　麦焼酎：いいちこ（大分）

ウイスキー

ジャスミンティー
烏龍茶

オレンジジュース
ジンジャエール
ライチジュース

■税率は実施日時点の法定税率に準じます。■画像はイメージでございます。

発泡酒：クリアアサヒ

白ワイン　赤ワイン　ロゼワイン

紹興酒

ジャスミンティー
烏龍茶

オレンジジュース

※ピッチャーにてご提供

ストレート／ロック／燗／ドラゴンウォーター

※瓶ビール ※瓶ビール

ストレート／ロック／燗／ドラゴンウォーター

ドラゴンハイボール

ストレート／ロック／梅酒ウーロン

梅酒オレンジ／梅酒ソーダ

ストレート／ロック／燗／ドラゴンウォーター
ドラゴンハイボール

ストレート／ロック／梅酒ウーロン／梅酒オレンジ／梅酒ソーダ

ストレート／ロック／ハイボール／ジンジャーハイボール

乾杯種：スパークリングワイン

ビール：キリンハートランド

ノンアルコールビール

白ワイン　赤ワイン　ロゼワイン

紹興酒

梅酒

日本酒：純米吟醸 福寿（兵庫）
芋焼酎：黒霧島（宮崎）　麦焼酎：いいちこ（大分）

ウイスキー

ジン　カシス　ライチ

ジャスミンティー　烏龍茶　オレンジジュース
ジンジャエール　ライチジュース　コーラ

※瓶ビール

ストレート／ロック／燗／ドラゴンウォーター
ドラゴンハイボール

ストレート／ロック／梅酒ウーロン／梅酒オレンジ／梅酒ソーダ

ストレート／ロック／ハイボール／ジンジャーハイボール

¥ 3 , 6 3 0
（税サ抜価格¥ 1 , 5 0 0）

¥ 1 , 815
（税サ抜価格¥ 2 , 0 0 0）

¥ 2 , 420
（税サ抜価格¥ 2 , 5 0 0）

¥ 3 , 0 2 5
（税サ抜価格¥ 3 , 0 0 0）


